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Résumé :

L’huile d’olive constitue un patrimoine agricole mo
négligeable en Algérie, notamment dans sa zone mieentration : la
Kabylie. Malheureusement, son exploitation actuekehsurte a des
problemes de différentes dimensions.

Les niveaux de rendement d’olives sont trop bas et la guidit’huile
se déprécie progressivement a travers le proceksiss production,
de la récolte jusqu’au conditionnement, sans oublasence de
programme de formation pour la transmission des veltes
techniques en oléiculture.

L’huile d’olive, de part son importance et de sorppart
ancestral avec les populations locales, peut caestié noyau central
d’'un développement durable pour peu qu'une démacohérente et
des moyens appropriés soient mis au service du projet.

L’augmentation du patrimoine oléicole, 'amélioratiae ses
performances ainsi que la valorisation de I'huileéles sous produits
permettraient a coup sOr de multiplier la rentébilnais I'objectif
escompté, qui consiste en I'amélioration des comtide vie des
populations de facon durable ne pourra étre attpii@vec la création
d’activités connexes et périphériques auxquellegjosteront
I'exploitation rationnelle des ressources natusglle développement
des petits élevages en zone de montagne et degésctirtisanales
pour valoriser un savoir faire ancestral.

Mots clés: oléiculture, dégradation, développement, valorisatiq
huile d’olive, environnement, sensibilisation.
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Introduction :

L’activité agricole en Algérie est aussi vieille equles
populations autochtones de I'Afrique du nord. Déa temps du
royaume Numide, I'ensemencement de la terre étadt pratique
courante. On dit du roi Massinissa, qui en fut leveoain (238-148
Av. J-C), quil a été le premier agronome africainr@ussir la
sédentarisation des populations nomades d’alors.

A travers son histoire, I'autochtone a réussi atiflen et a
maitriser certaines cultures qui nous sont aujbwidléguées dans
certaines régions spécifigues d’Algérie et qu'on pelie
communément les produits du terroir qui furent aefuge pour un
grand nombre d’habitant durant la colonisation, moteent I'olivier
qui est situé, a plus de 80%, en zone de montagn&ressant pas
beaucoup l'occupant francais installé lui, dans pdgines a haut
potentiel.

Le meilleur symbole de I'importance de l'olivier $euve
certainement sur le drapeau de I'O.N.U. ; ou la cantendnde est
placée dans une couronne de rameaux d’oliviersirdtait cette
position honorifique de son origine géographiqudadméditerranée,
considérée comme le lac de la paix, mission prithejgear ailleurs, de
l'institution mondiale.

L'olivier est I'arbre caractéristique du bassin ditérranéen
notamment en Afrique du Nord, comme le palmier éatbie
caractéristique du Sahara. Selon le poete latiysSllalicus, c’est en
Afrique que se situerait la naturalisation de Var, plus exactement
dans la région baignée par le lac Triton et la Bgna. De 13, I'olivier
se serait répandu et aurait atteint tous les pawys bdssin
méditerranéen.

La mythologie grecque quant elle, attribue I'expansde
I'olivier a la déesse, Athéna, qui a sorti le pren@dore de la terre,
I'olivier, capable de résisterlardeur du soleil et dont le fruit fournit
un aliment de choix et un remede pour I'homme. @ribae aussi a
cette déesse le fait d’avoir été la premiére &igner aux hommes la
fabrication de I'huile.
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1. Origine et expansion de la culture de I'olivier :

L’olivier a une origine trés ancienne. Son appanitiet sa
culture remonteraient a la préhistoire, mais il edfficile de
déterminer avec certitude la voie de son expangioogressive et
intermittente au cours du temps.

« DE CANDOLLE pense que la plante est originaireSyeie tandis
gue suivant PELLETIER, elle serait originaire dedié& mineure et
aurait été transplantée en Europe par les Phocgemsl ils fondéerent
en France leur colonie. D’autre soutiennent qu’edlerait été
introduite par les Phéniciens dés les temps prééhgoes , d’'autre
encore la font apparaitre seulement au%4iécle A.J.C, au temps de
NUMA POMPILIUS, tandis que PLINE affirme qu'elle reg
apparue en ltalie seulement au temps de TAROUINICAEN. »*
(voir carte N°1)

Carte N° :1 Propagation de I'olivier en Méditerranée appaaitre

MEXIQUE /

PE
CHI =

ARGENTINE

Source : document technique du C.O.l.

Son histoire se confond avec celle du bassin nréalitéen,
des découvertes, des conquétes, et des échanges commerciaux

Il est généralement admis que son berceau fusid' Aineure,
la Crete, les Cyclades, les Sporades ... on ne spistu Mais ce qui
est sdr c’est qu’au troisieme millénaire avant keifl, il est cultivé en
Phénicie, en Syrie, en Palestine.

« Pendant la XIXe dynastie égyptienne, on le trodames les
oasis libyennes, en Créte, sur les rivages égéerse ltAineure. Vers
1582 A.J.C,Cécrops de Sais, en Basse-Egypte, l'apporte aux

! Broggio Céline- Environnement, agronomie et déwptonent durable, cours
donnés au étudiants du DU « étude de la francopletrile la mondialisation » mai
2008, Université Jean moulin- Lyon 3- France.
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Hellenes : les fruits nourriciers et conservables dbrasauveront les
Grecs aux jours calamiteux.

En Palestine, leoi David le fait garder par des intendants
spéciaux. Au Xllle siecle A.J.C., sa présence est adesh Egypte.
Puis, au gré des conquétes et de I'expansion commercidietronve
en Sicile, en ltalie, en Tunisie, en Maroc, dans le midi de lacEra

En ce qui concerne [I'Afrique, l'étude des charbons d
l'escargotiere de Relilai prouve la présence delivier au
paléolithique supérieur. L’olivier a été importé loyen —orient vers
'occident par les commercgants phéniciens, vers I siecle A.J.C,
ou par les navigateurs puniques apres la fonddtoGarthage en 814
A.J.C.

Il est vrai que la culture de l'olivier existaitn éfrique bien
avant I'arrivée des romains, mais ceux-ci I'étendir@ I'ensemble du
pays et en firent un moyen de pacification en fiXas nomades. En
Tunisie, le premier verger important a vu égalenlerjour sous les
Romains. Partout, on voit régresser ou s’étendrévibolau gré des
conquétes de Rome et de ses besoins politiquesoebriques. Au
XVleme siécle, ce sont des caravelles espagnolespportent des
plants d’olivier aux Amériques et a partir de 1560, en trouve au
Pérou, aux Antilles, auChili, en Argentine, au Mexique, en
Californie. L'olivier est également cultivé aujouindi en Afrique du
Sud, en Australie et au Japon. Partout ou le s@qiekrmet, I'olivier
s’implante et gagne du terrain.

Au Maghreb, La culture de [lolivier semble avoir été
abondante dans I'Antiquité, ainsi que la productitiuile, la seule
ville de Leptis (aujourd’hui en Libye) a été condaa, par César a
fournir annuellement 3 millions de litres d’huilet Eette redevance
était considérée comme modérée. Et de leur pgopethonorer leur
compatriote Septime Sévere, devenu empereur, lesahbde la
Tripolitaine envoyaient, a titre gratuit, de fortasaqtités d’huile. Les
successeurs de I'empereur devaient rendre obligameé présent,
devenu une redevance.

On pense que la naturalisation de l'olivier a étiéef par les
Phéniciens. La linguistique confirmer cette hypoghémiisque le nom
de I'olivier cultivé est, dans plusieurs dialectestgres, emprunté au
phénicien, zytim. selon le linguiste Mohand Akli Haddu, Si
I'olivier est aujourd’hui principalement cultivé dgs les régions de la
Méditerranée, sa présence, est attestée au Sahdresbdésigné par
ahatim (du phénicien :zytim), comme en témoigne les oliviers
fossilisés du Hoggar. Historiquement, les travaug dechéologues
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feraient méme remonter les origines de sa domésticantre 3800 et
3200 avant Jésus-Christ.

Aujourd’hui, on connait, grace aux ruines de presdoiuvees
dans les campagnes et les villes, les régions tdsiactu Maghreb :
surtout I'Afriqgue proconsulaire, mais aussi I'est |tdgérie, I'ouest
(plusieurs pressoirs ont été retrouvés a Cherchell) sst au Maroc.

I'olivier joue un réle important dans la vie despptations ;
aujourd’hui encore, dans les campagnes les plusr@suVolivier
constitue la seule richesse et chaque famille desses réserves d’huile.

Par ailleurs, il passe pour un arbre béni, pacd gst
magnifié par le Coran. L’huile est non seulementaliment, mais
aussi un remede, vanté par les médecins de totsnhgs, et I'islam,
qui accorde un grand intérét a la nature, a renfeeédespect de
l'arbre.

2. Géographie de l'olivier :

L'olivier se plait essentiellement dans la zone danat
meéditerranéen qui est caractérisée par des hivers, dles automnes
ou des printemps pluvieux, des étés secs et chaudsyeegrande
luminosité. On le rencontre dans le monde principale entre 25° et
le 45° de latitude nord. (voir carte N :2)

L’olivier qui est un arbre rustique par excellerest indifférent
a la nature du sol mais il craint 'humidité. Enr&m riche et

convenablement arrosé il donne des récoltes abondantes

Carte N° :02 : Repartions géographique de la culture de l'olier.

s gl G

Source : COI

L’extension de sa culture est limitée par le frogt il
Nne résiste guere aux températures inférieures a (- P2t contre, il
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supporte les sécheresses exceptionnelles el lés kesnplus violents.
Il pousse jusqu’a une altitude de 400m sur desdees abritées et
orientées vers le sud.

3. La culture de l'olivier dans la Kabylie :

« Les produits de terroir sont considérés comme sdesirs
faire a dimension culturelle, accumulés par pgegulations, qui donne
la valeur au produit® Selon cette définition, les produits de terroir
ont une valeur culturelle et économique tres ingrud et ils sont
aussi des produits qui participent au développerdentagriculture.
Par ailleurs, I'huile d’olive, qui est I'un de cesoduits, constitue un
patrimoine agricole non négligeable en Algérie,anonent dans sa
zone de concentration : la Kabylie. Malheureusementggploitation
actuelle, se heurte a des problemes de différentes dimgnsion

La Kabylie qui s’étend sur trois Wilayate totalisal64
communes, sur une superficie de 11.268%kest un ensemble
géographique globalement rural. L'essentiel du vemjéicole se
situe en zone difficile et le statut juridique des terreslesype privé.

L’insuffisance des ressources naturelles et 'abselu secteur
industriel contraignent un grand nombre de perssrinchercher du
travail ailleurs et d’autres a pratiquer des casurvivrieres de
subsistance complétant le revenu d’un travail occasidocel.

Le constat et surtout sa tendance sont préoccupbattant
plus que les revenus de la culture la plus réparsdun plus que
dérisoires, en I'état actuel des choses, comme ldrentncalcul ci-
apres :

- Superficie totale : 104 000 Ha

- Superficie en production : 85 000 Ha

- Rendement moyen : 15 gx d’olives / Ha

- Production totale moyenne : 1 275 000 gx d’olives

-Rendement moyen en huile : 19 litres / gl. d’olives

- Production moyenne annuelle : 24 225 000 litres d’huile so
242 250 hl

- Prix_ moyen du litre d’huile : 350 ,00 Da en 20089.

Valeur Total de I'huile produite : 8 478 750 000,00 Da
Compte tenu de la taille d’'une exploitation moyenne quiedt, sl Ha,
le revenu en serait donc de :

! Broggio Céline- Environnement, agronomie et déueément durable, cours
donnés au étudiants du DU « étude de la francophairde la mondialisation » mai
2008, Université Jean moulin- Lyon 3- France.
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8478 750 000,00 DA X1,5 = 149625,00 DA
85 000

Il est a noter que le revenu ci-dessus est théergr une partie
de la production est destiné a l'autoconsommatigagportion
indéterminée mais estimée a plus de 1/3, ce quimerai le revenu
réel par exploitation a environ 100 000,00 DA.

Les sous produits de l'olivier (grignons, pulpes, giags et
rameaux), susceptibles de relever ce revenu, ne sont paséalor

La prestation de service de la trituration est ééglpar
l'oléiculteur sous forme d'un prélevement, par lansformateur,
d’'une proportion de I'huile obtenue, soit 1/6.

L’augmentation du patrimoine oléicole, 'amélioratiale ses
performances ainsi que la valorisation de I'huileéles sous produits
permettraient a coup sOr de multiplier la rent&bilinais I'objectif
escompté, qui consiste en I'amélioration des comutide vie des
populations de facon durable ne pourra étre attpii@vec la création
d’activités connexes et périphériques auxquellegjosteront
l'exploitation rationnelle d’autres ressources neltes, le
développement des petits élevages adaptés en zone de mecettags
activités artisanales pour valoriser un savoir faireatral.

4. L’huile  dolive «Axe central» pour un

développement durable en Kabylie.

Convaincu que I'huile d’olive, de part son importaret des
son rapport ancestral avec les populations locaasgualité peut
constituer le noyau central d'un développemdntable pour peu
gu’'une démarche cohérente et des moyens apprawiést mis au
service du projet dont I'objectif ultime est la @asation de I'huile et
I'amélioration des condition de vie des populationggquirraient intervenir
de maniere simultanée si le souci de l'intégratigoris en compte.

Le processus de valorisation, S'articulera audeuteux grands axes.

> L’organisation de la filiere oléicole.
> Les actions de valorisation.

4-1. Organisation de la filiere oléicole

Le facteur « organisation » est un élément fondamhgrour
I'atteinte de I'objectif. Le secteur oléicole a condepuis quelques
années des structures organisationnelles a dit&reriveaux,
néanmoins et en dépit des efforts (louables) cdisseatamment par
l'institut technique de I'arboriculture fruitierd.F.A.F., ces initiatives
se sont avérées inefficaces, car en face les piofesds de la filiere
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n'arrivent pas a exploiter convenablement I'oppuoitél qu’offre les
services d’agriculture des wilayas.

Il existe certes un observatoire national oléicdlent le siege
est sis a I' .T.A.F, mais son action ne s’inscrit p#mns une
perspective d’intégration et de durabilité.

L'autre maillon faible du secteur est l'absence nd'u
programme de formation a long terme pour la trassimn des
nouvelles techniques en oléiculture. Les séancdéesmrganisées
sporadiqguement ne sont pas de nature a capteéréint’un large
public oléicole.

A souligner que la production de la recherche 'slgitulture
est plutbt rare au niveau national, du fait quesldeur de la recherche
est resté en retrait de cette préoccupation .

Il s’agit donc de concevoir et de mettre en planeschéma
organisationnel global pour que tous les acteursacemés ou
intéressés par la filiere puissent initier leurdicas de maniéere
coordonnée et non plus isolément comme c’est les casigisqu’

a- La recherche et la formation

Dans l'optique de favoriser le transfert de tecbgm® et la
diffusion des techniques en oléiculture et en eémie, il serait
opportun de créer une structure de type « Agro-miécole »*
(préconisé au Maroc) qui mettra en ceuvre des proges de
recherche, de formation et d’information et offriten cadre de
concertation a 'ensemble des intervenants.

Le siége de cette structure, a rayonnement natisaedjt en
Kabylie. Son financement pouvant étre supporté damspremier
temps par I'état, puis progressivement pris en @pgg la profession
au fur et a mesure de I'obtention de résultats.

Malgré l'importance du potentiel existant, les niweade
production et d’organisation atteints par rappauk pays voisins
(Tunisie) doit inciter a plus de rigueur dans leogassus de
production, mais avant tout dans celui de I'orgaiosa pour toute les
structures intervenantes et notamment les professis eux méme
(oléiculteurs et oléifacteurs).

Au niveau des chambres d'agriculture des trois yasa
concernées existent des associations professiesnelhis leur role
inefficient jusqu'a présent devrait gagner en effiéaen s’érigeant en
association régionale dans les trois wilayas massiaen englobant

! Bulletin réalisé par l'institut agronomiquewétérinaire HASAN Il. Responsable

de I'édition : Prof. Ahmed Bamouh —Plan nationlgiaple. 1998.
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guatre autres wilayas périphériques Boumerdes, Jigif, Bordj Bou

arreridj qui disposent elles aussi de vergers oléicolez asportants.
Cette organisation pourrait étre dénommée: « AsBoni

Régionale Centre des OléiculteusRCO-

> Elle sera I'interlocuteur des oléiculteurs auprés desqimipublics.

> Participera a la conception des programmes derabehet de formation.

»>Emettra une publication périodique gratuite, en ti@iaavec le
monde de I'oléiculture et son environnement. Ellea selressée au
plus grand nombre des professionnels.

>Sera partie prenante dans la mise en ceuvre deaprmoges de
développement de la filiére au niveau régional et local.

> Participera a des campagnes de sensibilisatioriéduchtion des
consommateurs sur la qualité de I'huile d’oliveyabeur biologique
et ses vertus sanitaires et nutritionnelles.
> Initiera et participera a I'élaboration d’'une ficltee suivi des
exploitations acceptant d’intégrer un processus de galorn etc.

b- Création d'une structure de Type « coopérative »

Il s’agit de finaliser un projet pilote déja entansns la wilaya
de Bouira. Ce projet qui ambitionne de regrouper aégulteurs et
des oléifacteurs dans le cadre d’'une coopérativdéa finalisé dans
sa phase théoriqgue de mise en place d'un schénaamisagjonnel et
I'échéancier de son application. Cette phase enegireM. ANDRE
VIELMAS (expert en organisation dans le Loth et @sre- France) a
réussi a intéresser un noyau de professionnelsgajyEant a
concrétiser le projet et den faire un exemple pauriver a
agglomérer d’autres. Cette structure a pour vogatie produire une
huile d'olive de qualité dont la quantité augmeatprogressivement
au fur et a mesure des adhésions jusqu’a I'échelle rdgiona

Cette initiative, soutenue et encouragée patiatere
de l'agriculture est un début de solution pour prise de conscience
des professionnels quant a l'adaptation de leurpcotement et de
leurs pratiques de production aux impératifs de rentbilit

Cette coopérative a connu sa création officiellelpaignature
de son agrément par le wali de Bouira et est dér@smeoopérative
de I'huile d’olive de Kabylie (CHOK)

Durant sa phase d’expérimentation cette coopératiea
encadrée par les spécialistes de la station rédgioleal’l. T.A.F. (Sidi-
Aich —Bejaia) mais aussi par la chambre d’agriceltet les services
agricoles de la wilaya Bouira.
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A terme, cette coopérative de producteurs et desfireateurs
devrait arriver & intégrer une large proportiorxpleitations et a contréler une
bonne partie de la production d’huile notammette cielstinée a I'exportation.

A ce titre elle devra se doter progressivement ales tles
moyens nécessaires notamment :
> Des infrastructures et des équipements modernes deotraasibn.
> D’unités de conditionnement bien répartis géographigneéme
>De moyens humains performants notamment un jury de

dégustation ; Une cellule de contréle de qualitélex techniques
oléicoles ; Une équipe préalablement formée dansttaségies de
marketing et des gestionnaires d’un haut niveau de fmma
IL est vrai que les moyens a mettre en place sont importants
mais le résultat final en vaut la peine, car le retard qugéiié
accuse par rapport a I'Espagne, I'ltalie la Gréce et lasieirest
important. Cette coopérative ambitionne d’étre leadeonalidans la
production des huiles d’olive destinées a I'exportatioesCa son
niveau que commencera a se concrétiser le dispositif tiication
labellisation qui permettra a I'huile algérienne de gagaeplace sur
le marché international et exploitera enfin trois atouteuna
jusqu’ici dilapidés, il s'agit de :
< Son caractere biologique qu’il faudra démontrer.
< L’importance du verger qui est de 104.000 ha et qui seré port
d’ici une dizaine d’années, a 117.000 ha.

< Enfin la zone d’'implantation, la Kabylie en quprésente un
label positif de part son milieu naturel, son higoet la place
qu’occupe l'olivier dans la société.

4-2 - les actions de valorisation

Si les schémas organisationnels ne sont jamaisitiffien
raison de leur adaptation permanente a des sihsat@au fur et a
mesure de I'exécution du projet, les actions tealesgquant a elles
sont bien définies et concerneront :

A- Consolidation du patrimoine existant

Al) Taille de régénération
Depuis sept années, la taille de régénération y deneplle
soutenue par le PNDA a permis de rajeunir quelgB@80 ha
représentant 7 % du potentiel considéré agé (40e%a dsuperficie
totale oléicole) soit un rythme annuel de 1 %
Outre la faiblesse du volume annuel des réalisatiom été
relevé des carences d’ordre technique dans I'eiécde I'opération

52



(qualité de la taille, sa période & proportion par exploitation), dont
les conséquences sont parfois a 'opposé du résultatattend
A ce titre, il y a lieu de maintenir le soutien a cette opéraiii doit

s'intensifier de fagon a atteindre un rythme de feannée, tout en veillant a

mettre en place un schéma d'organisation et d'escamht consistant en :

> Elaborationd’'unefiche de suiv del'opérationau niveaude chaque
exploitationoléicole.

» L’exécution d’'un programme de formation spécifiqgtesoutenue
a méme de donner une qualification a chaque otéioupotentiel.
Ainsi que La mobilisation des techniciens spédedisen la
matiere pour encadrer I'opération

> La mise en place un zonage spécial taille de régéag, pour
identifier et situer les arbres ageés.

> Le rajeunissement effectif de la totalité du vergtassé agé
devrait s’étaler sur une dizaine d’années.

A2) la_densification.

Le verger oléicole, issu majoritairement du greffdipléastres, n'a
pas permis l'occupation réguliere et optimale duaite Des espaces
inexploités du fait de cette occupation irrégul@meengendré un manque a
gagner important estimai a 20% soit un manque del#es a I'ha, ce qui
représenterait un potentiel espace inexploité d@@m2 millions d'oliviers

L'effort de densification des vergers, consenti U a
abouti a la plantation d’'a peine 30000 oliviers sapt années, soit
1,5% de l'objectif a atteindre. Il s’agit donc de Gtey I'intéressement
et 'adhésion des exploitants a densifier leur verger piotensifier.

A ce titre, un programme d’action, avec des échéances
s’'impose. Il consistera en la plantation de 100.0fiffea par an,
pendant 20 ans qui se repartiraient approximativement ecsuih:

- Bejaia : 50 000 arbres/ans.
- Tizi-Ouzou : 30 000 arbres/ans.
- Bouira : 20 000 arbres/ans.

Il reste entendu que ce programme doit étre geagné de la mise en
place d’'une pépiniere spécialisée en productiqriales par wilaya.
A3) greffage d’oléastres et plantation.

Cette opération vise a l'extension du verger déicmiionnel pour porter la
superficie existante a 105.000 ha, ainsi que Sfidaiion de 104.000 ha en 'y ajoutant
20 plantsha, et laugmenter des superficies esintenoins accidenté, avec des
plantations plus modemes et intensives, poueraéiun verger oléicole modeme de
12000 ha (actuellement il est de 4000 ha et en zondsifiggth impliquera donc un
effort de plantation de 8000 ha en 10 ans, avetiamsiéé moyenne de 250 plantshaet
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permettra d'améliorer les performances de produettid'obtenir un potentiel oléicole
total de 117 000 ha dont 12 000 avec des derestéddrbres et plus.

A4) L'entretien

Les niveaux de production tres bas de l'olivientsaus, dans
une large mesure, a I'abandon des opérations diemrenécessaires.
Il s’agit notamment :

* des travaux du sol et de I'exécution réguliere dd&rdntes

tailles ;

» construction de seuils en pierres pour consoligewliviers situés

sur une trop forte pente ;

» d’apport de fumure organique ; a ce niveau, il yea li'étudier la
possibilité d’'utiliser les margines (Valorisatioesdsous produits de
I'olive) car il est impératif de continuer a disgen notre verger
oléicole d’apport d’engrais chimique et a produire de éhhio.

Les services techniques périphériques a la filidodvent
concevoir et exécuter un programme d’informatiodestulgarisation
adéquat pour arriver a réinstaurer les pratiques aresaal’entretien
des oliviers.

Le verger oléicole consolidé et bien entretenu, devnaitesi, d’ici dix

ans aux seuils de productions suivantes :

- Verger traditionnel : 105 000 Ha x 30Qx = 3150 000 Qx x 19

litres = 59 850 000 L. d’huile

- Verger moderne: 12 000 Ha x 75 Qx = 900 000 Qx x 19litres = 17

100 000 L. d’huile

Total :117 000 Ha qui produit 4 050 000 Qx et 76 950 000 L. d’huile

B- L’amélioration des processus de production

Nonobstant les niveaux de rendement d’olives trap, ba
gualité de I'huile quant a elle se déprécie progivesnent a travers le
processus de sa production ; de la récolte jusqu’au camtitioent.

Ce n’est pas la faible production, qui a empéchéilehde
Kabylie de s’exporter. C’est plutot la facon dorieedst obtenue qui
est loin de répondre a un minimum de conditions requises.

Cette situation ne peut plus durer, d'autant plue de
probleme est clairement identifié. Il y a méme uogerncar de la
réussite a obtenir une huile valorisée dépend dellg¢outes les autres
actions prévues au profit de I'oléiculture.

Durant la compagne 2003/2004 la wilaya de Bouiab&nu
une production record. 10 millions de litres ontféentien stock avant
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gue des entrepreneurs tunisiens ne viennent adoeterla quantité a
des prix dérisoires.

B1)_La récolte

C’est a la récolte que I'olive subit sa premierprééiation. En
plus d’abimer le fruit, l'utilisation exagérée du utmge porte
sérieusement atteinte a l'olivier. Cette pratiquet diisparaitre de
l'activité oléicole en générale et particulieremetds exploitations
candidates a la certification de leur produit.

La récolte mécanique n'a jusqu'a présent pas réassi
solutionner ce probleme, sachant que les vergers gaaréralement
situés en terrains pentus. D’ailleurs, méme en pdagedte technique
n'a pas été concluante .A ce niveau, les chercheurs et aweeseinrs
sont attendus sur cette question.

En attendant d’éventuelles innovations, une campatme
sensibilisation doit étre mise en ceuvre pour explidimportance de
la date de récolte des olives, I'utilisation dest§ilde récolte, le mode
de transport des olives vers le moulin etc

B2) la collecte

La deuxieme étape de dépréciation de I'huile se situe aawnive
du transport de [lolive et son entreposage au uivedu
transformateur :

- Lolive est chargée en vrac dans des bennesadg&ons ou
remorque de tracteurs, transportée sans ménagernranees pistes et
chemins cahoteux et déversée a I'arrivée sans aymdcaution et en
tas dans des aires, généralement non aménagées desshuilerie

- L'olive est mise dans des sacs en plastique depération qu’on
remplit a I'excés et qu'on attache ensuite en gdisdermeture. Le
transport se fait par la suite de la méme manigée plus haut. Plus
grave encore, l'olive, sous pression, dans les sacgendaine pate et
reste ainsi durant des jours avant sa trituration.

Il est a noter qu’avant d’étre transportée venmdailin, I'olive
subit un premier stockage inadéquat et prolonge ¢heroducteur
qui attend, par habitude, de terminer la totalité de sateéawhnt de la
livrer au transformateur. La qualité de I'olive eshsi dépréciée a
cause du chaumage qu’elle a subit.

A ce titre, et pour diminuer de l'incidence de ceatigues, il
serait opportun de soutenir l'acquisition de casspeéciales au
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transport de [l'olive, au profit des oléiculteurs gleblement
sélectionnés par la profession.

B3- Transformation :

En Algérie en général et en Kabylie en particuliés,
transformateur joue le role de prestataire de cer&haque producteur
récupére sa production d’huile et décide de sodittomement et de sa
destination. Ces rapports entre les deux partiesrésrdriciens et résistent
a toute forme d'évolution ; il s‘agit en fait d’'yrobléme culturel et de
mentalité qui place le transformateur en positi@n niexiger aucune
condition quant a la qualité de I'olive a trituréiun planning de livraison.

Cette anarchie organisationnelle est aggravée parvantail
d’anomalies et de carences, quasiment généraliséesjvaau de
I'huilerie elle-méme, se résumant comme suit :

- Les olives livrées sont stockées a méme le sot@gours aménage,
soit en tas soit péle-méle dans les sacs utilisés pountpbd.

- L’ordre de trituration ne tient globalement compue de I'ordre des
livraisons et un produit qui a déja trop souffdrez le producteur peut
encore attendre longtemps dans la cour de I'heiléine étude précise
sur ce phénomeéne n’'est pas disponible dans lanrégiis il est possible
d’avancer, sans risque d’erreur que 50% au moeassgdantités d'olives
sont dans un état de dégradation avancé avare tiétyées.

- Les équipements qui ont fait leur apparitionashtiles années 1990
et surtout apres lI'année 2000 grace aux soutierdicpy sont
modernes et globalement suffisants et assez biploy#s dans les
zones oléicoles.

Tableau N°1 :Répartition des huileries par catégos et par Wilaya

catégorie des | Bejaia Tizi- Bouira | Total | Capacité Capacité/heu
huileries ouzou unitaire/heure( | re(Qx)
Qx)
Modernes 74 83 58 215 10 2150
Semi -auto 142 10 58 210 05 1 050
traditionnelles| 215 353 75 643 03 1929
Total 431 446 191 1068 - 5129
Total 431 191

Source : Directions d’agriculture des trois wilayas
Le plus grand handicap est celui de [l'utilisatioe des
équipements qui sont soit mal maitrisés ou délihérgé mal utilisés
en négligeant les parametres exigés par une heilgudlité. Par
exemple la température de I'eau qui doit se sitwgour des 30° est
presque partout relevée aux alentours des 60 pouoourcir la phase
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de séparation. Cette température excessive parficpesa part, a la
dépréciation de la qualité déja bien entamée dass pghases

précédentes

- Les infrastructures abritant les équipements maesont, pour la
majorité, acceptables mais les locaux et l'aire tbekage souffrent
souvent d’'un manque d’hygiéne.

La transformation comme elle est résumée ci-dessqgsjert
donc un travail de proximité par sensibilisatiomation et contrble
tres soutenu car il s’agit en fait de combattre des comperts et des
habitudes négatifs.

A ce niveau, les associations locales, les services tesséj
ceux du contréle de la qualité doivent donner umerigg¢ a ce
segment d’activité

B- 4) Le conditionnement :

C’est I'étape finale du processus de production Keuiile
d'olive. A ce niveau aussi il est décelé des insafices qui
concourent a la dépréciation du produit. L’huile estueillie & sa
sortie des séparateurs, dans des flts ou autrésnemh en métal
inadéquat pour étre ensuite versée dans les batopfastique que le
propriétaire de I'olive a préalablement préparée.

Chez ce dernier, I'huile continue a séjourner lespdouvent
dans les mémes bidons. Méme les jarres traditi@melh terre cuite
qui la respectaient jadis, ont presque totalement disparu.

Des tentatives de conditionner huile dolive de niaee
convenable (bouteilles en ver de couleur) ont viole ca et la mais
elles ne représentent qu’une infime proportion.

Il'y a donc lieu d’intervenir pour améliorer le conditienment.
L’action s’inscrira sur deux registres :

. L’'incitation financiere a I'acquisition de moyeng dtockage
réglementaires
. L’Intensification des contréles en vue d’imposautilisation

exclusive des contenants adéquats en réprimantresggnt les
défaillants. Le changement de pratiques chez lesfsemateurs peut
influencer positivement les oléiculteurs a changeeur tour leurs
comportements.

. L’Encouragement de l'investissement, par différerftasnes
pour la création d'unités spécialisées dans le itondement des
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huiles d'olive, ainsi que la fabrication de la gammaiiemballage
nécessaire.

B-5- Dispositif de certification labellisation :

La certification de l'huile d'olive est une idéecehte et
constitue un sujet débattu a lI'occasion des événesreyant trait a
I'oléiculture. Néanmoins cette idée de valorisati@meure encore au
stade d'intention.

Les spécialistes s’accordent a dire que cette pukisee de
valorisation et tributaire des efforts a fourniup@liminer les facteurs
de dépréciation du produit relevés tout au long pdacessus de
production. Il s’agit en fait de provoquer un changet radical des
comportements et pratiques afin d’arriver a obtame huile de
qualité répondant aux normes internationales et api&pondre aux
conditionnalités de la certification.

L’'organisation qui se met actuellement en plac®wud’'un
noyau de professionnels pour la création dune érmmijve,
ambitionne de relever ce défi a moyen terme.

Il reste entendu que le ministére de I'agricultdogt préparer
dors et déja les outils nécessaires a la concrétisatiors abjeetifs :

* Un ancrage juridique : textes fixant les conditidfiastallation et
d’agréage des unités de transformation

« Un zonage détaillé et précis tenant compte desicpkatités
relatives au :Climat, Pédologie ;Variétés; Environnetmiefluent
la conduite du verger.

* Un programme conséquent de formation pour lesvieatemts et
d’éducation pour le public.

C- Creéation d’activités connexes

L’objectif du projet consiste en I'atteinte d’'unvd@doppement
durable autour d’'un axe central que représentald’tdiolive par la
valorisation des sous produits de lolivier, la tida d'activités
périphériques et la préservation du milieu qui garda durabilité des
actions de développement préconisées. Car I'huidéved a elle
seule, en dépit de 'amélioration de sa qualitéeefaligmentation de
sa production ne peut améliorer le niveau de vie mipulations de
facon significative.
C1- Valorisation des sous produits de l'olivier.

L’industrie oléicole engendre en plus de I'huilerooe produit
principal, de grandes quantités de sous-produits.t ®gnd’'olive
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produisent en moyenne 35 Kg de grignon et 100 4.idiee margine. La
taille de I'olivier laisse en moyenne 25 kg de fiegi et brindilles
annuellement.

Les champs d'application des sous produits devisli sont
nombreux et variées. Les possibilités suivanteggrglétre évoqueées :

- Utilisation des grignons, apres épuisement etraépa de la coque,
et des feuilles et brindilles comme aliment de bétail.

- Utilisation de la coque et des grignons improgréa consommation
animale, comme combustible ou pour d’autres fins induistsiel

- Utilisation des margines comme fertilisant ou, ocwen matiere
premiére pour la production de biogaz, de protéumgsellulaires et
voire méme d’anti-oxydants

C2- Création d’activités periphériques :

Il est clair que la réhabilitation du secteur odééc et la
valorisation de ses différents segments aurontmpact perceptible
sur la région ciblée.

Quant a la dynamique de développement, pour quellisse
s’amorcer et s’inscrire dans la durabilité, elletddre accompagnée
d’actions périphériques et complémentaires qui s’inspite la réalité
et des ressources potentielles qui cohabitent avec Llidildie.

Sur ce registre, la Kabylie offre des possibilitégpdortantes
dans les domaines du tourisme, du développement ediirns
élevages et dans celui de l'artisanat.

C2 — 1- Développement des élevages :

La pratique de I'élevage bovin, ovin, caprin en esiferest
une ancienne pratigue de la région. Avec la déwdban des
produits agricoles due a une certaine orientatian systéme
economique et a dautres facteurs exogenes, cesgélevse sont
progressivement réduits.

Les capacités en fourrages naturels qu’offrent enate grandes
étendues de maquis, d'arbres fourragers (tel leefréret la
disponibilité des résidus de la taille et le grignpeuvent permettre a
ces élevages de reconquérir de larges espaces nétibger a
'amélioration des revenus des populations rurafes, certaines
actions comme développktglevage caprin de race pour la production
laitiére et ses dérivés, ou par réhabiliter et chithsol’élevage bovin
local «libre » (paturant durant toute l'année libemt dans la
montagne) en construisant des abris écologiquesdish et y déposer

! A. NEFZAOUI — Options méditerranéennes- Laboratale nutrition animale —
INRA de Tunisie. CIHEAM - p 106.
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une alimentation de secours en période de grarelgeset permettre
aux animaux de s'y réfugier, sans oublié I'activégicole car le
potentiel mellifére en Kabylie est trés important.

C2- 2 -Le tourisme :

Le secteur n'a pas bénéficié des infrastructurés lrauteur
d’énormes potentialités qu’offre le pays dans cenaoe.L’avenir
touristique en Kabylie est prometteur et de nombrdacteurs
favorables le justifient :

-Un littoral de plus de 200 Km de cote dont il fasgulement
réhabiliter et aménager les plages (entre Tizi Ouzou atdej

-Des sites touristiques uniques (Tikjda, les Gsatterveilleuses..) et des
milieux naturels diversifiés dans leur flore et lewnfa (Parc National de
Djurdjura, les montagnes Bibans, cap Carbone,rteg@Gouraya..)

-Un artisanat Kabyle attrayant et une architectap&cifigue de
villages souvent juchés au sommet des montagnes.

Pour peu que la stabilité revienne totalement atrgeffort
d’investissemensoit consentidansle domaine Je tourismeen Kabylie
pourraitconstituetnemanneaéellecontribuané 'essoeconomique darégion.

C2 -3 - Développement de I'artisanat :

La Kabylie recele un potentiel savoir faire extdioaire dans
l'artisanat. Les activités n'ont jamais connu d’mtgtion mais elles
ont subi une régression proportionnellement aul reeda demande.
Ce secteur qui est largement dépendant du seciatstique doit étre
encouragé dans I'immédiat a deux niveaux :

Soutient des jeunes a la création de leur atetidiéeoulement du
produit surtout vers I'extérieur du pays.

La production artisanale est riche et variée souvetercée en
héritage, composée en substance de : La bijouteditmnelle, La
confection de vétements locaux (robes Kabyles, &usretc....), La
poterie , La tapisserie (Valée de la Soummam, Ait Hichem...).

L’artisanat doit étre compris soit comme occupapancipale
avec des activités de production ou comme actigg€ondaire
(notamment pour les femmes au foyer) et constitdare tous les cas
des revenus d’appoint substantiels.

D) Préservation de I'environnement
la Kabylie s’expose a des risques de dégradatiGhyga lieu
de prévenir, il s’agit des menaces qui pesent sur :
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D1- La forét

Le domaine forestier qui s’étendant sur 300.000 rharen ;
est soumis chaque été a des incendies qui causengrahds
dommages a la faune et a la flore qu'elle abritaet différentes
cultures mitoyennes , notamment les vergers oléicoles.

Outre le plan de renforcement des moyens de priéverit est
suggéré de prévoir une rétribution financiere, coregia se fait dans
certains pays, aux riverains des zones sensibles Ipar simple
présence sur les lieux. lls peuvent constituer degems d’alerte et
méme de lutte primaire en intervenant de leur gopitiative, pour
circonscrire un départ de feu.

D2- La préservation des terres :

Il s’agit notamment de la rigueur a observer dans
I'établissement de la carte de 'urbanisation.

D3) Diversité biologique®

Sa préservation requiert l'accroissement des g¢ssenaces,
La mise en place de zones diéveloppement durable (Z.D.D) et la
multiplication des aires protégées ainsi que leelidpement a
l'université, d’enseignement en biosystématique, @métque et
biotechnologie pour valoriser le patrimoine de la région.

Conclusion :

La situation socio-économique en Kabylie est deas pl
critiques. Le constat établi révele un niveau de gig régresse
proportionnellement a I'augmentation de la démokgiejgui donne a
la Kabylie I'une des densités au Km2 les plus fortes du pays.

Le patrimoine oléicole qui constitue la richessdeptelle
n'offre que des revenus dérisoires a cause deispeatde production
désuétes et la dilapidation des sous produits (Natorisés)
constituent, au contraire, comme la margine, uneace pour
I'environnement.

Si I'on ajoute l'absence d'une stratégie de dévedmpent
intégré et durable pour la création d’activités lrarmonie avec le
milieu, le résultat actuel se justifie a traversplagression de la
pauvreté et le fait que la région se vide du gressd population
active en quéte de travail ailleurs.

! Ministére de 'aménagement du territoire et deieonnement- Rapport sur I'état
et I'avenir de I'environnement — 2000 — pages 1@&, 107, 108, 109 et 110.
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Avec la panoplie d’améliorations préconisées adféidints segments
d’activités et l'augmentation des superficies, cetag devrait

enregistrer une hausse des rendements et perabtention d'une

huile de qualité.

En plus de I'huile d'olive, le secteur de I'oléituk bénéficiera de
la valorisation des sous produits, chacun en famcte son utilisation :
- Les margines transformées et utilisées comme feritisat
- le grignon dans ses différentes utilisations pgrtérer des revenus
et soulager les ménages du froid en tant que cdiblajsou leur
permettre de se passer d’'une partie de foin etailke @mchetés pour
l'alimentation animale notamment en période hivernale.
- Les résidus de taille qui représente plus de Z6(@R annuellement
peuvent étre utilisés dans I'alimentation des atlept contribuer a la
diminution du recours aux achats onéreux d’aliments .

En plus de l'impact sur le secteur oléicole, les saxe
d’intervention préconisés sont tous générateurmplei en nombre
assez important. Les retombées positives sur latgituéconomique
de la région peuvent étre a lorigine d'une dynamiqde
développement génératrice d’autres activités, esaltaient mises en
synergie et en conformité avec la préoccupationmpaente de la
protection du milieu, mettraient la Kabylie dans eurspirale
ascendante de croissance et la rendraient aptevénideun pole
économique important. Les populations qui ont lomgte vécu du
produit de I'émigration verront alors I'amélioratiadurable de leur
niveau de vie a partir de la terre qui les a vus naitre.

62



Quvrages

1- Bamouh Ahmed- Plan national oléicole -Bulletalisé par I'institut

agronomique et vétérinaire HASAN Il —. 1998

2- Broggio Céline- Environnement, agronomie et d&weement durable, cours
donnés au étudiants du DU « étude de la francopletrile la mondialisation » mai
2008, Université Jean moulin- Lyon 3- France.

3- Mekaouche Bourenane- les produits de terroirsdé@teloppement durable :
L’huile d'olive en Algérie- Dipldme d’université éude de la francophonie et de la
mondialisation »- université Jean Moulin Lyon 3¢cufté de droit et des sciences
politiques- 2008, P 20.

4- NEFZAOQUI. A — Options méditerranéennes- Labdratde nutrition animale —
INRA de Tunisie. CIHEAM.

5- Magazine de I'agriculture et de I'agro industti¢00, avril mai 2007-

imprimerie Ed diwan — Alger.

6- Ministére de 'aménagement du territoire et’devironnement- Rapport sur

I'état et I'avenir de I'environnement. 2000 .

7- fr.wikipedia.org/wiki/Olea_europaea

8- http://mon.algerie.site.voila.fr , Massinissagéant de notre histoire : visité le 21
mai 2008.

63



